Fredag 18. oktober 2024

OPPLAND ARBEIDERBLAD

~

et
P 7 Ve

Et sted for

NYDELIG: Prinsessa fikk ikke fullrost den italienske skinka som formelig smeltet i munnen.

Kzell'n og Prinsessa
ble svaertimponert
over et helt nytt
konsepti tilknytning
til en veletablert
restaurant.

RESTAURANT-
ANMELDELSE

Kalno;m

CHAMBRE BY CAFEEN
(vinstue/smdretter)
Glestegaarden, Beitostalen

oen kommer, noen gar

innen restaurantbran-

sjen. Slik ogsd pa

Beitostelen. Keell'n og
Prinsessa har i mange ar hygget
seg pa en rekke spisesteder her.
Vi husker fortsatt utsekte maiti-
der pd Brasseriet, som ble til
Bare Kos, dernest Heimatt. Alle
disse stedene er nd en saga
blott, Kall'n husker ogsd at han
var i kjelleren pa gamle Norlan-
dia hotell for en ol. Der dukket
Cesar opp for noen ar siden,
flyttet sa opp etter kinarestau-
ranten, men matte - som omtalt
i OA forleden - avvikle pa grunn
av bristende ekonomi. Hytta
Mat & Vinhus har ogsa stengt
derene etter at det har vaert ser-

vering der i mer enn en manns-
alder.

Men heldigvis dukker det
opp nye virksomheter som le-
verer varene. Mange er godt
kjent med Lodge 900, det po-
pulzre stedet ikke minst for af-
ter-ski, men ogsa med plass til
serveringer for bade store og
smd. Relativt nytt er Casa Mon-
tagna som leverer utsekt itali-
ensk mat.

Et sted som narmest har
overlevd alle vi har nevnt oven-
for, sammen med Jotunstogo,
er Cafeen, eller Cafeen Lunsj &
Tapasbar, som vel er det hele og
fulle navnet pa stedet som hol-
der hus i ferste etasje av Gjeste-
gaarden. Men forleden dpnet de
darene til et nytt tilskudd til
stedets portefolje, Chambre.
Stedets lokaler, i enden av
Gjestegaarden, har tidligere hu-
set flere ulike typer spisesteder,
med vekslende hell. Men nd har
altsa Cafeen kastet seg over lo-
kalene og etablert ei vinstue, og
dit matte selvsagt Kell'n og
Prinsessa.

VIHADDE gjort unna noen kilo-
meter pd apostlenes hester inne
i fiellheimen i fantastisk hest-
vaer. Tida var akkurat passe til
en litt sein lunsj, og da var det
enkelt a svinge innom Chambre
for en liten matbit.

- Fantastisk, var det forste

Prinsessa utbret da hun ble
hilst velkommen i dera og sa
inn i de nyoppussede lokale-
ne.

Vel, nyoppusset blir egentlig
helt feil, da alt er forandret. Det
forste som vi legger merke til er
teppet pa gulvet. Utrolig farge-
rike blomster i alle varianter.
Nesten sd en blir svimmel. Gad
vite hvordan det vil gd om en
eller annen gjest fari seg et lite
glass for mye og reiser seg litt
britt opp fra de behagelige sto-
lene eller sofaen. Godt mulig at
vedkommende opplever at an-
siktet far et britt og uventet
mate med teppet!

Men forhipentligvis er det in-
gen som far et lite glass for mye,
selv om det kan vare fristende
4 "bare ta et lite glass til” av de
tallrike vinene du finner pa vin-
menyen. For den er rett og slett
imponerende. Her snakker vi
om hundrevis, og fra alle ver-
dens hjerner. Ja selv Danmark
og Japan er med pa kartet.

VI BLIR geleidet til et hyggelig
rundt bord og far hver var
meny. Forste siden er forbe-
heldt noe & spise, Alt fra enkle
mandler, oliven, chips, parme-
sanbiter, eller brad og oliven-
olje, til mer komplett spise som
ostefat og spekemat - eller
hvorfor ikke ei fjol med salame
con cinghiale, det vil si salami

av villsvin? Er du mer i det eks-
klusive hjarmet, kan stedet by
deg pd fransk oscietra, alts3
fransk kaviar, Men en spennen-
de del av menyen er "hermetikk
fra Agromar™. Her kan du velge
mellom sardiner, ansjos og
"white tuna belly”, Gay!

Prinsessa var raskt bestemt.
Hun ensket seg spekemat og et
glass radt. Av de seks vi kunne
velge blant pa glass stod valget
mellom "Love you bunches", en
sangiovese fra California, og
"Joyce Submarine”, en pinot
noir fra Joyce Vineyard, ogsi fra
California.

Tidligere, for Vinmonopolet
begynte & merke viner med
restsukker, var ikke vin fra Cali-
fornia det ferste Kall'n valgte,
fordi han fant mange av vinene
for sete, Han trivdes svaert godt
med italienske viner laget av
primitivo, men syntes ofte det
ble for mye sadme i viner laget
av samme drua, under navnet
zinfandel, i USA. N3 er det mye
enklere & komme unna de sote
og finne de friske, velbalanser-
te vinene fra California. 3 len-
ge Joyce var et helt nytt be-
kjentskap for Kzll'n, ble dette
valget til spekematen.

KallI'n valgte ostefat, og til
osten ville han ha hvitt, Han sy-
nes faktisk det er bedre med
hvit vin til ost, i hvert fall om
det er bliskimmer eller radkit
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pé ostefatet, Av de seks hvite vi
kunne velge blant var det
fransk chenin blanc, tysk ries-
ling, en hvit vin laget av drua
pinot neir (Moulin Blanc de
Noirs) og Adams Ingelheim
Weissburgunder, Ikke lett 4 vel-
ge, men det ble til slutt et glass
fra Adams som holder hus ved
Rhinen, ikke langt fra Mainz og
Wiesbaden,

Men vi ble ogsa enige om &
dele ei fjol med villsvin, og til
det ensket K2ll'n et glass med
sangiovese. Ei drue vi ofte knyt-
ter til Italia og Toscana, men
denne var altsd fra California.
Vi kunne ogsa valgt et glass
bobler med prosecco, cremant
eller champagne.

OSTEN TIL K®ll'n og spekema-
ten til Prinsessa ble servert
sammen med en bolle med
ferskt bred som luktet fortreffe-
lig. Vi ble forklart hva vi hadde
fatt & spise. P tallerkenen til
Prinsessa 13 det skinke og noe vi
syntes lignet pd sylte eller rib-
berull, samt sma spre sylte-
agurker. "Rullen” var laget av
kalv og svin, mens skinka var
italiensk.

- Har vel aldri smakt maken,
verken av brad eller skinke, ut-
bret fra Prinsessa imponert
mellom munnfullene og for-
klarte at skinka smeltet i mun-
nen. Surdeigsbredet, som ble
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SMAKSRIKT: Noen smaker er uforglemmelige, som den redkitt-osten

Kaell'n fikk servert.

VILLSVIN: Skjar selv og nyt lekker italiensk villsvin-salami sammen

med godt drikke.

levert ustekt fra "Bakeriet
Kveitemjal" pd Aker Brygge, var
utrolig godt - og stikker du inn-
om Chambre og kun skal ha et
lite glass, synes vi du bar bestil-
le med litt bred og olivenolje.

Kzll'ns ostefat hadde tre ny-
delige oster. En veeeeldig godt
lagret cheddar og en radkittost
var himmelsk, og hvitvinen satt
som et skudd. Tilbehoret var
friske "syltede” tomater.

Kzll'n og Prinsessa net hver
eneste bit av skinke og oster, og
det ble sendt litt smakebiter
over bordet far vi matte ha pau-
se for villsvinet skulle serveres.
Tiden bruke Prinsessa til 4 kom-
mentere interiaret, noe hun har
langt bedre grunnlag til 3 gjore
enn Kall'n, Hun kunne ikke fin-
ne mange gode nok superlativer
og gikk seg nesten vill i stoffer
og farger.

de sma retter og store smaker

HERMETIKK: Som smaksbiter til et godt glass kan Chambre by pa
hermetikk fra det spanske selskapet Agromar. Du kan velge ansjos,

sardiner eller tunfisk.

GODE VALG: Chambve har tatt mdl av seg til d ha om lag 20 wlike viner
de kan tilby pa glass. Her er paraden av de rede.

VINDUSPLASS: Mange av 0ss
har vel sittet pd en fortausrestau-
rant ser i Europa hvor stolene er
vendt mot gata. Herfra ser du
Beftostelen live,

VILLSVINET KOM rekende pi ei
fiel bokstavelig talt. Pa fiela la
det en voksen bit av villsvin-sa-
lami, noen fa skirede skiver og
en veldig skarp kniv. Dessuten
ei lita skal med olivenolje hvor
vi kunne dyppe det gode bre-
det, Egentlig en flott mate a ser-
vere denne retten pa, da sala-
mien holder seg frisk uten 4 bli
terr mens den ligger oppskaret
pa fatet. Keell'n skar villig vekk,
og det ble en ny kulinarisk opp-
levelse sammen med de gode
vinene.

- Hva sier du, Prinsessa?

- Klasse. Et utmerket sted
som Beitostelen egentlig har
savnet. Her er det plass til 40
om vi er gode venner, Dessuten
har de jo chambre séparée ved
siden av hvor du kan holde et
uforstyrret selskap for inntil 18
personer, kommenterte Prin-
sessa og startet paigjen a snak-
ke om farger, stoffer, stoler osv,

FORDRINK: En liten cocktail fer
middag inne pd Cafeen? Vel, da er
Chambre et godt alternativ.

mens Kall'n dukket ned i vin-
menyen som rett og slett var
imponerende og spennende,
Dette er garantert ikke siste
gangen Kall'n og Prinsessa
gjester stedet,

Servicen var helt upaklagelig
giennom hele maltidet. Prisen
pa maten var mer enn godkjent,
da hver rett holdt seg under
200, unntatt kaviaren selvsagt.
Vin i Norge er relativt dyrt ndr
du er ute pa restaurant, og her
som de fleste steder brukes ofte
tre-gangen. Men holder du deg
til glass, er det helt greit i beta-
le 150 - 175 kroner for utsekte
viner som du sjelden bevilger
deg ei flaske av.

RESTAURANTER
MAT/MENY: 6
SERVICE: 6

MiLJO: 6

PRIS: 5 @



